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FINGERFOOD & BROTCHEN

CATERING WARM UND KALT
ALL-INCLUSIVE GRILLFEIERN

PRASENTATIONEN &
VERANSTALTUNGEN ALLER ART

TELLER- &
BESTECKVERLEIH

Paniniland-Catering

Inh. Dietmar Schalk
Hollberg 2a, 8151 Hitzendorf

Bestellung an paniniland@gmx.at schicken
oder
telefonisch unter 0660/25 35 388 hestellen

Hauptspeisen Fleisch:

*Kainachtaler Truthahnfilet mit Schinken und Kése tiberbacken dazu
Spétzle und KerndlsoBe

*Schweinsbraten im Kiimmelsafter]l dazu Serviettenknddel und Kraut
*3erlei vom Schweinsschnitzel in Kiirbiskern,— Leinsamen- und
Wienerpanade dazu Petersilienkartoffel

*Schweinsriickensteak auf Kartoffelrdsti mit Broccoli

*Backhendl mit Kartoffelsalat

*Bauernschmaufl mit Knddel, Kraut und Safterl

*Asia Wok mit Hendlfleisch, Asia Nudeln und Wokgemiise
*Curryrahmgeschnetzeltes mit Pilzen, Krautern und Cous-Cous
*Marinierte Hendl und Spare Ribs mit Maiskolben und Ofenkartoffel
*Zwiebel- oder Schwammerlrostbraten mit Bratkartoffel
*Paprikahuhn mit Krauterspétzle

*Gebratene Nudeln mit Lauch— Specksaufe

*Schinken- Késespétzle mit wiirzigem Alpenkése

*Faschierter Braten mit Erdépfelpiiree und Rostzwiebel

*Steirisches Wurzelfleisch mit Dillkartoffel und Kren

*Kartoffel- Bohneneintopf mit Mais im beheiztem Suppentopf
*Qrillteller von der Pute, Schwein und Rind mit Pommes, Gemiise,
Wiirstl und Speck)

*Steirer Cordon Bleu mit Geselchten und Bergkase, dazu Erbsenreis
und Preiselbeerpfirsich

*Chilli Con Carne mit Gebdck im beheiztem Suppentopf

*Gulaschsuppe nach Art des Hauses im beheiztem Suppentopf
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Warmes und kaltes
Buffet

Hauptspeisen:

Hauptspeisen Fisch:

*Im ganzen gebratene Forelle mit Gemiise und Reis

*Gebratener Saibling mit Kartoffel und mediteranem Gemiise
*Karpfen in Bierteig gebacken mit Salzkartoffel und Juliennegemiise
*Gebratene Garnelen auf Parmesanrisotto

*Zander in Weilweinsauce auf Spinattagliatelle

*Paella mit Erbsen, Fisch und Meeresfriichten

Hauptspeisen Vegetarisch:

*Kéasespatzle mit Bergkése

*Gemiiseauflauf mit Krautern und Tomatensof3e
*Penne in Tomatenrahmsauce mit geriebenen Kése
*Kérntner Kasnudel mit brauner Butter
*Ricottaravioli auf Tomaten— Junglauchragout
*Bandnudel in Gorgonzolasauce mit Walniissen

*Pilzragout mit Serviettenknddel

Hauptspeisen Vegan:
*Kartoffelgrostl mit Erbsen, Karotten, Lauch und Zwiebel
*Tagliatelle mit Blattspinat und Pinienkernen

*Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und Pfefferschoten

Gerne erfiillen wir auch Sonderwiinsche. Preis auf Anfrage.




