
Fingerfood warm 
Mindestbestellmenge pro Sorte         20 Stück 
Mindestbestellmenge pro Auftrag     20 Personen 
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1.  * Pizzastangen „easy– cheesy“  

2.  * Zwiebelkuchentaler mit Speck  

3.  * Muffins mit Geselchten und Schafkäse 

4.  * Fleischbällchen mit Chilli am Spieß  

5.  * Geschmorte und gefüllte Kirschtomaten mit Schafskäsegratin   

6.  * Tomaten– Speckhäppchen mit Blätterteig 

7.  * Schinken– Käsepalatschinke mit Käse überbacken 
 

8.  * Blätterteigstangerl mit Salami und Käse 
 

9. * Marinierte Hühnerfilet „Sate– Spießchen“ 
 

10. * Gebackene Mozzarellakugel auf Chutney 
 

11. * Hüttenkäse– Schnecken mit Gartenkräuter 
 

12. * Polentataler mit Rohschinken und Kräutern                                
 

13. * Mini Garnelenspieß mit süß– saure Sauce 

14. *Mini– Wan– Tan Bonbons 

15. *Mini– Pizza mit Pilzen, Tomaten und Kräutern  

16. * Speckdatteln mit grünen Bohnen 

17. * Kartoffel– Shrips– Plätzchen 

18. * Mini– Kartoffel– Spinatstrudel 

19. * Mini- Champignongratin mit Rosmarin 

20. * gebratene Reisbällchen mit Dip 

21. * Hendl– Junglauch Tarte mit Gartenkräutern 
 

22. * Schwarzbrotecken mit Aichsterner Camembert  

         überbacken                                                                            
 

23. * Ofengeschmorte Mini-Kartoffeln mit Räucherlachs     

        und Oberskren                                                                      
 

24. * Mini– Wrap mit Hühnchen Lauch Füllung                          
 

25. * Bruschetta mit Tomaten, Käse und Kräutern überbacken   
 

26. * Hühnerspieß mit Kokos– Currypanade                                
 

27. * Frankurter im Blätterteigmantel mit Kräutern                     
 

28. * Hühnerflügel mit pikantem Dip 

29. * Pikante Cupcakes mit Speck, Lauch und Zwiebeln   

30. * Putenröllchen mit Parmaschinken und Zucchinis 

31. * gebratener Tofuspieß mit Gorgonzolacreme 


