
Fingerfood pikant: ab 20 Personen 
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1.  * Hitzendorfer Käsespieß mit den Goldmedaillengewinnern des         
      österreichischen Genusskrone-Käsewettbewerbs                         
 

2.  * Gartenkräutercrepé mit oststeirischen Forellenmousse                

3.  *Pumpernickelburger mit saftigem Würzschinken und  
      Kernölcreme                                                                                  

4.  * Tramezzini gefüllt mit Frischkäsecreme und Tomatensalsa        

5.  * Geschmorte und gefüllte Kirschtomaten mit Schafskäsegratin   

6.  * Die „beste Käswurscht der Welt“ auf Sesamdukaten, mit 
         Krentopfen und Schnittlauch                                                       

7.  * Reiscracker mit Kräutercreme und Salamistreifen                       
 

8.  * Minisalat mit Forellenstücken und Sprossen                               
 

9. * Gusta Schinken in Kernöl-Topfencreme mit Paprikastreifen      
 

10. * Heimische Trockenwürstel auf gerötetem Schwarzbrot und         
       Kräuteraufstrich                                                                           
 

11. * Mini Fleischbällchen auf Sweet Chilli Sosse                               
 

12. * Polentataler mit Rohschinken und Kräutern                                
 

13. * Mini-Tramezzini Ecken bunt gemischt                                        

14. *Tomaten– Mozzarellaspießchen mariniert                                    
15. *Mini– Pizza mit Pilzen, Tomaten und Kräutern  
16. *Gartensalat „Fingerfood“  

17. * Hendl– Junglauch Tarte mit Gartenkräutern 
 

18. * Schwarzbrotecken mit Aichsterner Camembert  
         überbacken                                                                            
 

19. * Ofengeschmorte Mini-Kartoffeln mit Räucherlachs     
        und Oberskren                                                                      
 

20. * Mini– Wrap mit Hühnchen Lauch Füllung                          
 

21. * Bruschetta mit Tomaten, Käse und Kräutern überbacken   
 

22. * Hühnerspieß mit Kokos– Currypanade                                
 

23. * Frankurter im Blätterteigmantel mit Kräutern                     
 

24. * Mediterane Spieße mit Mozzarella und hausgemachten  
  Antipastigemüse                                                                               

25. * Pikante Muffins  mit Speck, Lauch und Zwiebeln   
 

26. * Crissini mit Rohschinken         
 

27. *Cous-Cousbällchen Marokko– Style 
 

28. *gebackene Polentabällchen auf Süß– saurer Tomatensalsa 
 

29. *gefüllte russische Eier „Paniniland– Style“  
 

30. *Blätterteigstangerl mit hausgemachten Kräuterpesto und 
Käse überbacken 



Fingerfood pikant 
Mindestbestellmenge pro Sorte         20 Stück 
Mindestbestellmenge pro Auftrag     100 Stück 
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Unterschrift  
Zahlungsweise 

Lieferung: 

Rechnung Bar 

Zustellung(+€3) Selbstabholung 

Name: 

Telefon:                             Mail: 

Adresse: 

 

Lieferadresse: 

 

Sorte 
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Anzahl in 20er 

Schritten 
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